Salut din

THAILANDA!

Invatd despre copiii Tatdlui
- Ceresc din intreaga lume.

Thailanda este o tard

din sud-estul Asiei.
Aproximativ 72 de milioane
de oameni traiesc acolo.

Oamenii din Thailanda sdrbdtoresc
noul an prin cea mai mare

bdtaie cu apad din lume. Ei se
stropesc unii pe alfii cu apd

pentru a-si aminti sa se spele de
lucrurile rele. Dureazad trei zile!

In Thailanda, oamenii pot face
cumpdrdturi din barci pe réu, care
sunt ca niste mici magazine plutitoare.
Réurile sunt un mod de a cdldtori prin
capitald. Multe cladiri sunt pe piloni
pentru ale mentine deasupra apei.
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Templul Pestera tigrului
este un templu budist

in care mulfi oameni \ .
preasldvesc si se roaga.

Pentru a ajunge la el, “MBA THA".ANDEZK
trebuie sa urci 1.260 - e .
de scdri pe un munte. - e A

In pesterd sunt urme

de labe de tigru! Limba thailandezd este

limba oficiald a 1arii.
Alfabetul thailandez
are 72 de caractere.
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8 Prietenul

N

in thailandezd, puteti
ura bun-venit unui
prieten spundnd:

.kin khao reu yang”.

Sarpele musca de coada
Alege pe cineva sd fie primul sarpe si pe altcineva sa
fie al doilea sarpe. Toti ceilalti stau in spatele primului
sarpe si se tin de persoana din fata lor. Al doilea
sarpe incearcd sd treacd de primul sarpe si sa faca
ultima persoand din réind s& dea drumul méinii
celuilalt. Oricine dd drumul la mana este eliminat!

Som Tam

Salata de papaia verde este o refetd obisnuitd in
Thailanda. Iata o versiune pe care o poti incerca!

1.Intr-un bol mare, amestecati 1 linguré si
jumdtate de zahdir de palmier (sau zahér
brun), 1 lingura si jumatate de sos de peste
(sau sos de soia) si 2 linguri de suc de Iimdie.
Amestecati pdnd cand zahdrul s-a dizolvat.

2.Tocafi marunt 2 catei de usturoi si 1 sau
mai multi ardei iuti rosii. Tocati 3 péistdi de
fasole verde. Taiati 1 rosie in bucati mari.

3. Decojiti 1 papaia verde (sau 3 mere
verzi). Razuifi sau tdiati in felii subiiri.

4. Addugati totul in bol si amestecati.

fnseamna:
»Ai méncat
deja?”.

Multumiri membrilor familiei lui Panya pentru ca
ne-au impdrtdsit aceasta reteta!
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