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Groetjes uit  

BELGIË! 
Krulbollen

Waterzooi

België is een land in Europa.  
Er wonen meer dan 11 miljoen mensen!

President Russell M. Nelson heeft in 

2021 aangekondigd dat er in Brussel, 

de hoofdstad van België, een tempel 

zal worden gebouwd. Tot die klaar 

is, gaan de leden in België naar de 

Den Haagtempel (zie boven).

In de stad Luik vind je 

een heel grote trap die 

‘Montagne de Bueren’ 

wordt genoemd. Hij 

telt wel 374 treden! 

‘Montagne’ betekent 

‘berg’ in het Frans. 

Stel je eens voor dat 

je die trap dagelijks 

moet beklimmen om 

thuis te komen!

België staat bekend om zijn chocolade. Men 

maakt er jaarlijks 200.000 ton chocolade. 

Dat weegt evenveel als 100.000 auto’s!

Speel deze versie van een oude Vlaamse volkssport buiten. 

Zoek een voorwerp als doelwit en een kleine bal voor elke 

speler. Leg het doelwit ver weg op de grond en deel de 

spelers op in twee teams. De teams rollen om de beurt met 

hun bal naar het doelwit. Ze kunnen ook proberen de ballen 

van het andere team van het doelwit weg te kaatsen. Het spel 

eindigt als elke speler aan de beurt is geweest. Het team met 

de bal die het dichtst bij het doelwit ligt, heeft gewonnen!

Laat een volwassene je helpen!

ACTIVITEIT

REUZENTRAP

CHOCOLADE IN 
OVERVLOED!

 Dat betekent ‘Alles 
goed?’

 Ça va?

TEMPEL AANGEKONDIGD

De officiële landstalen zijn 

Nederlands, Frans en Duits.

TALEN

Dit is een traditioneel stoofpotje uit België. Probeer dit 

recept eens!

 1. Laat 2 eetlepels boter in een pot smelten. Versnipper 1 ui 
en hak 2 grote wortelen en 2 selderijstengels in kleine 

stukjes. Bak ze 10 minuten in de pot. Giet kippenbouillon 

over de groenten tot ze onder staan en breng het geheel 

aan de kook.

 2. Voeg 1 kilo kippenblokjes toe, zet het deksel op de pot en 

laat dit 20 minuten garen.

 3. Meng in een kom 230 ml room, 2 eetlepels maizena en 1 
eierdooier. Giet het mengsel in de pot en roer goed. Voeg 

zo nodig meer bouillon toe.

 4. Laat dit 2 minuten op een laag vuur staan, zonder het te 

laten koken.


