“Ta eo kwoj
mona ekojak?”

Jan Katrina McPheters
(Pedped ioon juon bwebwenato emool)

Bwebwenato in ekar bok jikin ilo USA.
Roy ekar jijet lal|ok ilo tebd| eo im kdpel|lok
paadk in koraelep eo an. Baamle eo an rej
kab emmakat|gk, im menin ekar raan eo an
kein kajuon ilo jikuu| kaal eo an. Jinen ekar
kdmmane mona in Armenia eo enno tata
ippan, kofta. Ekar lgudindin nan e nan kane!
Roy ekar mejal|ok peba wax eo ekar kitimi
kofta eo. Ekar ainwdt juon meatball eo aitok,
ewaidikdik. E ekar iakwe bwin kein kare ko
kar kdmatte nan lowaan jalele eo. Im ron eo
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iolap kar kbmman an ainwat juon weje| edik.

Ekar likditi ilo tien im uki. InnGm ekar bdoke
im kiji. Enno!

“A juon |addik ekar jijet iturejet in tebd|
eo ekar ba. “Ta ne ekdjak kwoj kane?”

Roy ekar mokaj an kal barord turin mejan.
“Koraelep eo ad.”

“Ekwe, ejjab lukkuun emman.” Laddik eo
ekar efton.

Roy ekar jab je|d ta eo en ba. Ekar jab
je|d bwe ejje|ok bar juon ijin ekar mona
kofta. Ekar jab kdnaan bwe ren [dmnak
ekar wudiadkak! Kon menin ekar door|gk
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koraelep eo an im ettor
namojlok nan iien kakkije eo.

Alkin jikuul, Roy ekar lo an
jinen kadiwdj kobban bggk ko.

“Ijjab bar kdnaan ebbok kof-
ta nan jikuul,” Roy ekar ba.
“Etke?” Jinen eaar kajjitok.
“Men eo enno tata ippam.”

Roy ekar jiron liin
ta eo ekar walgk ilo
jikuul. “Ekar kanooj in

kajookok!”

“Jolok ad bod bwe ekar
walgk,” Jinen ekar ba.
“EIOoR wot armej ijin rejjanin
kar mona kofta. Ta eo fe jaar
le|ok Ran ajri ro jet juon iien
Aan kajjieone jet?”

“Etke?” Roy ekar kajjitok.
“Reban kane.”

“Ekwe, kwojjab maron je|d ijellgkin
kwoj kajjitok! Ije|d epen fan kdmman mot-
tam ro rekaa|. Botaab jej aolep qjri ro nejin
Anij. Jet iien jej aikuj baj je|a e|ap|ok kajjien
doon.”

Roy ekar [omnak kake. Ekar jab kdnaaan
bwe ren etton kake. Botaab ekar jab konaan
le|ok nan ajri ro ilo iien koraelep juon iien
emman nan melele. Im ilo mool kofta eo
ekar kaijoolo|.

Ekar emajidjid. “"EMMAN. Jen bar kom-
mane jet.”

Raan eo tok juon ilo iien kdraelep eo,

Roy ekar bok katuwon. Ekar jijet lallok furin

laddik eo ekar etton kake.

Roy ekar kdpel|ok padk in koraelep eo
an. “Elon ke iaami ekdnaan kajjieon jidik in
mona in Armenia?”

Ajri ro jet raar ain doon ke Roy ekar kdpel-

|ok kofta eo.
“Inaaqj kajjieon jidik,” |addik eo ekar ba.

“Bar na,” juon leddik ekar kakkobaba. Roy

ekar ajej to ajej tak kofta eo bwe aolep ren
maron kajjieone. Innam raar aolep kij jidik.

“Menin elukkuun in enng!” Jaddik eo ekar

ba. “Etan am ba?”

“Kofta,” Roy ekar ba.

“Emman!” Laddik eo ekar etton dikdik. “N
John. Kwoj kdnaan ke ikkure ilo iien kakkije
eo?”

a

Roy emaron in kar emajidjid kon an obrak

lgAiin. Jinen ekar jimwe—raar aolep ajri ro
nejin Anij bardinwot! Im kwalgke ekar jipan
e kdomman mottan alkin. e

KOMMANE KOFTA EO KUJOM
MAKE NAN AJIJE!

I60ke 1 paun in (0.5 kg) ground lamb ak
beef, 1 anien (kajidikdik), 1/4 kab in bul-
gur wheat ak itipdikdik in pilawe, 2 kalik
(katipdikdik), im 1 tijipuun in kajjojo
cumin, ground coriander, paprika, cin-
namon, im jool. Kodapil iidok eo nan jekjek
ko redoulul im komoon juon aen ilo kaj-
jojo. (Elanne kwoj kojerbal
alal ko, katutuik er ilo dan
iumwin 30 minit ko mok-
ta). Komat ilo 350°F (180°C)
iumwin 20 minit ko ak mae
iien jalele eo ebwe an mat.
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