Nya Zeeland ar
en onation i Stilla
havet. Det bor
omkring 5 miljoner
mdnniskor ddr.

Hej frdn

NYA
ZEELAND!

Lér dig om var himmelske
Faders barn over hela virlden.

JULTRAD I NYA ZEELAND

PINGVINER

Véarldens minsta pingvin, den lilla bla
dvargpingvinen, bor i Nya Zeeland och
Australien. Manga andra pingviner
bor ocksd ldngs Nya Zeelands kust!

Pohutukawatrddet har réda blommor som
bara blommar p&d sommaren vid jul. Folk
anvander blommorna till att dekorera till jul.

SPRAK

“NSNWS FRUKT

Nya Zeelands officiella sprak dr engelska, m@ori och Nya
Zeeldndskt teckensprék. Maori dr spraket som talades

av det férsta folket som kom till Nya Zeeland. Frukter har viktiga

vitaminer som du

behoéver varje dag. At
ﬁ frukt med varje mdéltid
_ i : : for att halla dig frisk.
e AN . Frukt ér ocksé bra till
=2 = \y mellanmal!
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For att sdga vdn pd
mdori sd séger man
"hoa"!
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HANGI

Maorifolket lagar ibland
mat i en hangt. De lagger

korgar med kétt och

gronsaker éver upphettade

stenar i ett hdl i marken.
Sedan técker de 6ver den

och léter den tillagas.

TEMPEL

Nya Zeeland har ett tempel,
och ytterligare tva byggs!
Hamiltons tempel i Nya Zeeland
var det forsta femplet som
byggdes pa sédra halvklotet.

i,nl.—v.r.i‘l:i“,h

Mdaorifolket vdver harakekeblad for att géra konst. Du kan gora
din egen vavda konst med papper!

1. Vik tvé pappersark pd mitten. Rita sedan streck med jdmna mellan-
rum pd varje papper.

2. Borja vid vecket och klipp Idngs linjerna pd det férsta pappret. Sluta
klippa innan du nar kanten. P& det andra papperet klipper du hela
vagen langs linjerna for att gora remsor.

3. Vik ut det forsta papperet. Dra en pappersremsa genom de klippta
skdrorna och vav den éver och under. Gér samma sak med resten
av remsorna.

PAVLOVA

Mdanniskor i Nya Zeeland dlskar att dta den har
efterratten fill jull

1. Vispa 4 d@ggvitor tills mjuka toppar bildas. Blanda
ldngsamt in 225 gram socker tills topparna stelnar.

2.Vand i 172 matsked majsstirkelse, 1 tesked av en vuxen!

vitvinsvindger och 1 tesked vanilj.

3. Tack en bakplat med bakpléatspapper och hall pd
smetfen. Grddda i 135°Ci 1 timma. Stdng av
varmen och Idmna den i ugnen fills den
svalnat.

4. Dekorera med vispad grédde och férsk
frukt.
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