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l’erreur  
du  

gâteau

Par Gretchen Picklesimer Kinney
(D’après une histoire vraie)
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Shiloh veut que 
son gâteau soit 

parfait.

Cette histoire s’est passée en Écosse.

S
hiloh finit de colorier son dessin et pose son crayon sur 

son bureau. « Voilà ! »

« Qu’est- ce que c’est ? » lui demande son amie Lacey.

« C’est le gâteau que je prépare pour le concours de 

l’école. » Shiloh lève le dessin pour que Lacey puisse le voir.

« Il est vraiment super ! » s’exclame Lacey.

« Merci ! » Shiloh sourit. Son gâteau va être parfait. Elle 

a déjà tout prévu. Il aura quatre couches. Deux des cou-

ches seront bleues et deux rouges, les mêmes couleurs 

que le drapeau du Royaume- Uni. Entre chaque couche, 

elle mettra du glaçage blanc. Pour finir, elle mettra ses 

meilleurs biscuits faits maison sur le dessus ! Elle est 

certaine d’obtenir la première place.

« Que vas- tu cuisiner ? » demande Shiloh.

« Je ne sais pas exactement », lui répond Lacey. 

« Peut- être que je vais également faire un gâteau. »

« J’ai hâte de le voir », dit Shiloh.

Dès qu’elle rentre à la maison, Shiloh se prépare 

à cuisiner. Elle pose son dessin sur le comptoir pour 

l’avoir sous les yeux pendant qu’elle cuisine.

Elle mesure soigneusement tous les ingrédients. Elle les 

mélange et verse la pâte dans le moule à gâteau. Elle met ensuite 

le tout au four pour faire cuire la première couche du gâteau.

Au signal de la minuterie, Shilo sort le gâteau du four. 

Elle essaie de sortir le gâteau du moule, mais quand elle le 

retourne, la moitié reste collée au fond !

« Oh non ! » s’écrie Shiloh. Elle montre le gâteau cassé à 

maman. « Mon gâteau est fichu ! »

Maman lui tapote gentiment le dos. « Ne t’en fais pas. On 

peut le réparer. »

Maman aide Shiloh à démouler le reste du gâteau. 

Elles reconstituent soigneusement le gâteau.

«Voila », dit maman. « On ne voit même pas qu’il a 

été cassé. »

Shiloh se sent un peu mieux. Elle peut toujours faire 

le reste du gâteau à la perfection. Elle passe à la cou-

che suivante. Cette fois- ci, elle laisse le gâteau refroidir 

avant de le sortir du moule. Il ne s’est pas cassé !

 

Une fois toute les couches du gâteau terminées, Shiloh 

les empile. Elle met du glaçage entre chaque couche. 

Puis elle dépose délicatement quelques biscuits faits 

maison sur le dessus du gâteau. C’est terminé !

Shiloh fronce les sourcils. Le gâteau ne ressemble 

absolument pas à son dessin. Le glaçage dégouline, 

les couches ne sont pas droites et le gâteau tout 

entier penche d’un côté. Quel désastre ! Shiloh com-

mence à pleurer.

« Qu’est- ce qui ne va pas ? » demande maman.

« Je voulais que le gâteau soit parfait ! Il est complè-

tement raté ! » Shiloh essuie une larme de son visage.

Maman la serre dans ses bras. « Je trouve que ton 

gâteau est beau. Et je suis certaine qu’il sera délicieux ! »

Shiloh fait non de la tête. « Je devrais simplement 

le jeter. Je vais finir dernière ! »

« Est- ce que tu veux que je fasse une prière ? » 

demande maman.

Shiloh acquiesce.

« Cher Père céleste, je suis très reconnaissante 

pour Shiloh et pour tout le travail qu’elle a fait pour 

préparer ce gâteau. Aide- la à se sentir heureuse et 

satisfaite de ce qu’elle a réussi à faire. Au nom de 

Jésus- Christ. Amen. »

Shiloh se sent plus calme. Elle regarde à nouveau 

son gâteau. Il ne ressemble peut- être pas à son des-

sin, mais il n’est pas si moche que ça. Et puis elle s’est 

bien amusée à le faire.

Le lendemain, à l’école, Shiloh observe les desserts 

que les autres enfants ont préparés. Elle ne pense 

pas recevoir une récompense. Les autres gâteaux ont 

l’air extraordinaires.

Pourtant, lorsque les résultats sont annoncés, Shiloh 

obtient la deuxième place ! Et Lacey la première place !

Lacey court vers Shiloh et la serre dans ses bras. 

« Nous avons toutes les deux gagné ! »

Shiloh sourit. Même si elle n’a pas remporté la 

première place, elle est contente de ne pas avoir 

abandonné.  ●


