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B VANUATULT!

Vanuatu on troopiline saareriik Vaikses ookeanis.
Seal elab rohkem kui 300 tuhat inimest.
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Lilleparjad
g Vanuatu rahvas kannab pidustustel vai pidulikel
sundmustel varvikirevaid lillepargi.
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LBika varvilisest paberist lillekujutisi. Tee iga lille keske-
le vaike auk. Ldika valmis piisavalt pikk ndéorijupp, mis
ulatub sul imber pea. Luki paberlilled né6ri ofsa. Seejdrel
seo ndodriotsad kokku. Pdrg on kandmiseks valmis.

bislama keelde 2004.
aastal. Sellest ajast peale
on Vanuatul Kirikuga
litunud veel umbes

8 000 inimest.
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Mormoni Raamat télgiti A: ’ VARVH.INE RAHA

Vanuatu paberraha on
erksavdrviline ja sellel
kujutatakse stseene
saareelust ning seal-
seid taimi ja loomi.

MORMONI RAAMAT

Kiriku liikmed

Vanuatul osalevad . TR00P|KASAAR
puhalikul koosolekul
vanem Gary E.
Stevensoniga 2017.
aasta augustis.
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Kookosekook

Kookosekook on Vanuatul populaarne maius. Proovi
seda retseptil

Vanuatu on
tuntud kaunite
randade ja selge
sinise merevee
poolest. M&nel
rannal on liiv
lausa musta varvi.

1. Vispelda kausis 60 grammi suhkrut ja 170 grammi
sulatatud void.

2.Lisa 2 muna ja sega.

3. Lisa segule 60 grammi jahu, 75 grammi riivitud
kookospdhklit jo 1 teelusikas kupsetuspulbrit.

4. Kalla taigen Ummargusse vdiga mddritud koogivormi
ja kupseta 20 minutit 150°C juures.

Ametlikud keeled
on bislama, inglise
ja prantsuse keel.
Peaaegu igauks
rédgib bislama keelt!

See tdhendab
bislama keeles
Laitah”.

Palu kindlasti abi monelt tdiskasvanult!

ILLUSTREERINUD ANNA OLDROYD
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