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Pozdrowienia z  

Dowiedz się więcej 
o dzieciach Ojca Niebieskiego 

na całym świecie.

TAJLANDII!  

Wąż gryzący ogon 

Som Tam

Tajlandia to kraj 
w południowo-wschodniej
Azji.W krajutymmieszkają
około72 milionyludzi.
Ludzie w Tajlandii świętują 

nowy rok największą na świecie 

bitwą wodną. Ochlapują się 

nawzajem wodą, aby pamiętać 

o zmywaniu wszystkiego, co złe. 

Świętowanie trwa trzy dni!

Świątynia Jaskini Tygrysa 

to buddyjska świątynia, 

w której wielu ludzi się 

modli. Aby się do niej 

dostać, musisz wspiąć 

się po 1260 stopniach na 

zboczu góry. W jaskini 

są ślady łap tygrysa!

W Tajlandii można robić zakupy na 

łodziach rzecznych — to takie małe 

pływające sklepy. Rzeki to jeden 

ze sposobów na podróżowanie po 

stolicy. Wiele budynków stoi na palach, 

które utrzymują je nad wodą. 

Sałatka z zielonej papai to popularny przepis 

w Tajlandii. Oto wersja, którą możesz wypróbować.

 1. W dużej misce wymieszaj 1,5 łyżki cukru kokosowego 
(lub brązowego), 1,5 łyżki sosu rybnego (lub sojowego) 
i 2 łyżki soku z limonki . Mieszaj, aż cukier się rozpuści. 

 2. Posiekaj 2 ząbki czosnku i 1 lub więcej 
czerwonych papryczek chili. Pokrój 3 fasolki 
szparagowe. Pokrój 1 pomidora na ćwiartki.

 3. Obierz 1 zieloną papaję (lub 3 zielone jabłka). 
Zetrzyj lub pokrój na cienkie plasterki.

 4. Dodaj wszystko do miski i wymieszaj.

Wybierzcie kogoś, kto będzie wężem nr 1, i kogoś, kto 

będzie wężem nr 2. Wszyscy pozostali stają za wężem nr 1 

i trzymają się osoby przed sobą. Wąż nr 2 próbuje ominąć 

węża nr 1 i sprawić, że ostatnia osoba w kolejce puści 

osobę stojącą przed nią. Każdy, kto się puści, odpada. 

DziękujemyrodziniePanyizapodzieleniesiętym
przepisem!

ZADANIE

FESTIWAL SONGKRAN

JASKINIA TYGRYSA

PŁYWAJĄCE STRAGANY

Toznaczy:
„Czyjuż
jadłeś?”.

Językiem oficjalnym jest tajski. 

Tajski alfabet ma 72 znaki.

JĘZYK

W językutajskim
możeszpowitać

przyjaciela,mówiąc
„kinkhaoreuyang”.


