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		1.		พับัคร่ึ่� งกรึ่ะดาษส่ี่�เหล่ี่�ยม
จัตุัุรัึ่สี่ในแนวตุั�งแลี่ะ 
แนวนอน	แลี่ว้คล่ี่�ออก

กล่่องคริิสต์์มาสแบบกริะดาษพับัโอริิกามิ
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		2.		พัลิี่กกรึ่ะดาษอ่กดา้นแลี่ว้พับั 
มุมกรึ่ะดาษมาไวตุ้รึ่งกลี่าง

		7.		ดนัมุมไปตุรึ่งกลี่างจันข่ึ้�นรูึ่ป
เป็นกล่ี่อง

		6.		พับัดา้นบนแลี่ะดา้นล่ี่างมาอยู่
ตุรึ่งกลี่าง

		5.		คล่ี่�ออก	จัากนั�นเปิดกรึ่ะดาษท่ี่�
พับัดา้นซ้า้ยแลี่ะดา้นขึ้วา

		4.		คล่ี่�ออก	พัลิี่กส่ี่�เหล่ี่�ยม	แลี่ว้พับั
ดา้นบนแลี่ะดา้นล่ี่างมาตุรึ่ง 
กลี่างอ่กครัึ่� ง

		3.		พับัดา้นบนแลี่ะดา้นล่ี่างเขึ้า้หา
ตุรึ่งกลี่าง

ของปริะดบัต้์นุคริิสต์์มาสจากแป้งโดว์์เคม็

ต้์องมผ้้ีู้ใหญ่่
คอยช่่ว์ยนุะ!

เทียีนุคริิสต์์มาส

			1.		ใช้	้กริริไกริ	หรืึ่อ	ดนิุสอ	เจัาะรูึ่หรืึ่อ
ตุดัเป็นรูึ่ใหท้ี่ั�ว	แผู่้นุกริะดาษสี  
ในรูึ่ปแบบท่ี่�ท่ี่านตุอ้งการึ่

				2.		ต์ดิกริะดาษ	ไวร้ึ่อบ	ขว์ดแก้ว์  
ใส่ี่	เทียีนุหร่ิอไฟเล่ก็ๆ	ไวข้ึ้า้งใน

				3.		ปิดไฟแลี่ะดูแสี่งไฟท่ี่�เรืึ่องส่ี่องผ่า่น
ลี่วดลี่าย

อ่านุเร่ิ�องริาว์
เกี�ยว์กบัเทียีนุ

คริิสต์์มาส 
ในุ หนุ้า 4

เวิริ์ก์ช็็อป 
คริสิต์ม์าส

เคล่ด็ล่บั: ให้แนุ่ใจ
ว่์าริอยพับัของท่ีานุ

เรีิยบแล่ะชั่ดเจนุ  
นีุ�จะทีาํให้ขั�นุต์อนุ

สุดท้ีายง่ายข้�นุ!

		8.		พับัมุมไปท่ี่�ขึ้อบแลี่ะเหน็บไว้
ดา้นล่ี่าง

		9.		ที่าํซ้ํ� าขึ้ั�นตุอนเดิมเพัื�อที่าํฝา

			1.		ผ่สี่ม	แป้ง 4 ถ้้ว์ยต์ว์ง (515 กรัิม)	กบั	เกล่่อ  
1 ถ้้ว์ยต์ว์ง (300 กรัิม)	ผ่สี่มนํ�าอุ่น	1 1/2  
ถ้้ว์ยต์ว์ง (355 มล่.)	ลี่งไปท่ี่ลี่ะนอ้ย

				2.		เปิดเตุาอบท่ี่�	350°F	(177°C)	จัากนั�นนวดแป้ง
เป็นเวลี่าหา้นาท่ี่

				3.		วางแป้งไวร้ึ่ะหวา่งแผ่น่กรึ่ะดาษแวก็ซ์้แลี่ว้
เกล่ี่�ยใหเ้ร่ึ่ยบดว้ยไมน้วดแป้ง

				4.		ตุดัหรืึ่อวาดรูึ่ปที่รึ่งในแป้ง	เจัาะรูึ่เลี่ก็ๆ	ท่ี่�ดา้น
บนขึ้องแตุ่ลี่ะอนัไวร้้ึ่อยเชื้อก

				5.		อบรูึ่ปที่รึ่งบนแผ่น่อบเป็นเวลี่าหน่�งช้ั�วโมง
หรืึ่อจันกวา่ขึ้องปรึ่ะดบัตุน้คริึ่สี่ตุม์าสี่จัะแขึ้ง็

				6.		เมื�อขึ้องปรึ่ะดบัตุน้คริึ่สี่ตุม์าสี่เยน็แลี่ว้	 
ใหตุ้กแตุ่งตุามท่ี่�ท่ี่านตุอ้งการึ่!


